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 مقدمة: 

تحقيق الأهداف المشروعة كالحفاظ على الأمن الوطني وحماية الإنسان أو الحيوان أو النبات أو البيئة أو لعوامل  العمل على    إن
على أن لا تقيد التجارة    مناخية أو جغرافية أو مشاكل في البنية التحتية أو لتلبية حاجات فلسطين المالية أو التنموية أو التجارية،

 التعليمات الفنية الإلزامية.  إنفاذ  من خلالوذلك  إلا بالقدر اللازم لتحقيق هذه الأهداف أو توفير مستوى الحماية المطلوب

  التعليمات الفنية الإلزامية تعرف "، وتعديلاته م2000 ( لسنة 6قانون المواصفات والمقاييس الفلسطينية رقم ) من  (1لمادة ) ل وفقا  
، كما يمكن أن تتضمن  الإلتزام بها إجباريا  الوثيقة التي تحدد خصائص المنتجات أو العمليات المرتبطة بها والتي يكون    :على أنها

أو تتناول المصطلحات الفنية أو الرموز أو التغليف، أو تحديد السمات المميزة، أو متطلبات إعداد بطاقة البيان بما ينطبق على 
 . "المنتج، أو طريقة الإنتاج

 ما يلي: ،وتعديلاته م 2000  ( لسنة6قانون المواصفات والمقاييس الفلسطينية رقم )( من قانون 17المادة ) ونصت
لا يجوز استيراد أية سلعة أو مادة وإدخالها إلى فلسطين أو إنتاجها فيها ما لم تكن مطابقة لمتطلبات المواصفة المحددة   -1 "

 لتلك السلعة.   التعليمات الفنية الإلزاميةفي 
يترتب على الوزارات والدوائر الحكومية والمؤسسات الرسمية العامة ومجالس الهيئات المحلية التقيد في أعمالها ومشاريعها   -2 

كحد أدنى لجودتها.   بالمواصفات والمقاييس الفلسطينيةووثائق العطاءات الخاصة بها ومشترياتها من السلع والمواد والخدمات 
للسلع والمواد التي تنتج في مصانعهم وفي جميع الأعمال  بالتعليمات الفنية الإلزاميةعلى أصحاب المصانع القائمة التقيد  -3

والمواد التي يستخدمونها، ويمنع الإدعاء أو الإعلان أو كتابة عبارة "مطابق للمواصفات والمقاييس الفلسطينية"، على بطاقة  
 . "إلا بموافقة خطية من المؤسسةالبيان لأي سلعة أو استخدام هذه العبارة في أي مجال 
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.به الخاص التعليمات الفنية الإلزامية من تاريخ السريان بتطبيق يكون الإلتزام و 
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 2011-30التعليمات الفنية الإلزامية 
 تسويق البيض 

(16/2/2011 ) 
 ( *)(2120\6\15)طبعة مدمجة في  

 
 (1مادة )

 المجال
ق محليا أيّاً كان مصدره. 1-1  تسري هذه التعليمات على البيض المسوَّ
 يمكن للجهة المختصة وضع إجراءات خاصة للتعامل مع التالية: 1-2

 الباعة المتجولون. -
 باعة الأسواق الشعبية. -
 البيع المباشر للمستهلك في مواقع الإنتاج. -

 
 (2مادة )

 تعريفات
ن ومكير الم هييي  واليذي تييق وضيع  ميين قبييل  2-1 البييض: البيييض سيليق ال شييرا مكير المكسييور ومكير المحلييَّ

ويصيييللا لهسيييتههي الدميييي المباشييير أو لإعيييداد م تجيييات  Gallus gallusدجييياج ضييييال مييين ال يييو  
 البيض.

أييا  و  زيييد  9الذي لق يمض على تاريخ وضع  أكثير مين  (A)البيض ال ازج: هو البيض من ص ف   2-2
 ملق. 4ارتفا  الفراغ الهوائي داخل  عن 

 البيض المتش ق: ضيض ذو قشرا متلررا ومشاء سليق. 2-3
 البيض المكسور: البيض الذي تظهر في  كسور في ال شرا والغشاء تؤدي إلى كشف محتويات . 2-4
ن: البيض من لحظة دخول  للحاض ة. 2-5  البيض المحلَّ
 البيض السائب: عرل البيض ب صد ضيع  للمستهلك ال هائي دون أن يكون معبأ في عبوات. 2-6
م تجات البيض: م تجات مص عة ناتجة عن معاملة البيض أو أي مين أجيائي  المختلفية أو مخالي ي  أو  2-7

 من أي معاملة إضافية لمثل هذه الم تجات المص عة.
 ضيض التص يع: البيض مكر المخصص لهستههي الدمي المباشر. 2-8

 

ضتاريخ   )*( مدمجة صدرت  هي طبعة  الوثي ة  ا   2021\6\15هذه  ا ليامية  مواد  ج  ادمتق من خهلها  الف ية    2021-90التعليمات 
ا ليامية  الخاصة   الف ية  التعليمات  ا ليامية    2011-30ضتعدزل  الف ية  التعليمات  البيض.      2011-30في  ضتسويق  الخاصة 

تحل هذه الوثي ة محل التعليمات الف ية ا ليامية ا صلية الصادرا عن الوزراء المختصكن ولك ها للتسهكل على ذوي العهقة فهق  
 .2021-90بعد ان تق تعدزلها من قبل التعليمات الف ية ا ليامية  2011-30الوضع الجدزد للتعليمات 



 (16( من ) 2صفحة ) 

جييامع البيييض: أي م شييأا مسييجلة لييدز وزارا اليراعيية لتجميييع البيييض ميين الم تجييكن لتسييليم  الييى مراكييي  2-9
التعبئيية أو إلييى أسييواق ضيييع الجمليية التييي تبيييع ف يي  لمراكييي التعبئيية أو إلييى الصيي اعات الغذائييية أو مكيير 

 الغذائية.
 م شأا: أي وحدا من وحدات ال  ا  الغذائي. 2-10
 التعبئة: وضع م تج مذائي مغلف أو أكثر في وعاء ثانوي )تشمل الوعاء(. 2-11
 و  يشمل عبوات وحاويات ن ل البيض للص اعة. Bأو  Aالعبوا: تغليف يحتوي على ضيض من ص ف  2-12
الف يية  تشيرو  التعليميا وتلبيي وال وعيية اليوزن  حسيب البييض تصي يف فكهيا زيتق م شيأا :التعبئية مركيي 2-13

 .الخاصة بالشرو  الصحية للغذاء ذو الأصل الحكواني 2016-62الإليامية 
التغليف: وضع م تج ميذائي داخيل ميهو أو وعياء ضتمياش مباشير ميع الم يتج نفسي  )تشيمل الغيهو أو  2-14

 الوعاء(.
التشييغكلة: مجموعيية ميين البيييض المعبييأ أو السييائب صييادرا عيين نفييأ الموقييع الإنتيياجي )أو مركييي التعبئيية  2-15

الواقع في نفأ المكان( ومعبأا في نفأ العبوات أو على شكل سائب ولها نفأ تاريخ الوضع أو تياريخ 
انتهييياء ميييدا الصيييهحية أو تييياريخ التعبئييية ونييياتج عييين نفيييأ طري ييية الإنتييياج وأن تكيييون مييين نفيييأ ال وعيييية 

 والوزن في حالة البيض المص ف.
 المشتغل: الم تج أو أي شخصية طبيعية أو اعتبارية مشتركة في تسويق البيض. 2-16
 موقع الإنتاج: م شأا تحتفظ بالدجاج البيال ومرخصة لهذا العمل وفق التشريعات. 2-17
: أي فعل زؤدي إلى تغككر أساسي فيي الم يتج الأوليي بميا فيي  التسيخكن أو التيدخكن أو الحفيظ أو معاملة 2-18

 الإنلاج أو التجفيف أو ال  ع أو ا ستخهص أو البثق أو أي مجموعة من هذه العمليات.
م تجيييات مصييي عة: م تجيييات مذائيييية ناتجييية عييين معاملييية م تجيييات مكييير مصييي عة والتيييي قيييد تحتيييوي عليييى  2-19

 مكونات ضرورية لعملية تص يعها أو لم حها خصائص محددا.
م تجيات مكير مصي عة: م تجيات مذائيية ليق زييتق معاملتهيا وتشيمل الم تجيات التيي تيق ت سييمها أو تجيئتهييا  2-20

أو نيعها أو تشريحها أو إزالة عظامها أو فرمها أو سلخها أو طح هيا أو جرشيها أو ت  يعهيا أو ت ظيفهيا 
 أو تشذزبها أو ت شكرها أو تبريدها أو تجمكدها بشكل عادي أو عمكق أو إذاضتها.

ص اعات مذائية: أي م شأا مرخصة لإنتاج م تجيات البييض المخصصية لهسيتههي الدميي و  تشيمل  2-21
 متعهدي ال عا .

صيي اعات مكيير مذائييية: أي م شييأا مرخصيية لإنتيياج م تجييات تحتييوي علييى ضيييض لك هييا مكيير مخصصيية  2-22
 لهستههي الدمي.

لسيي ة  21( ميين التعليمييات الف ييية الإليامييية رقييق 2-1متعهييدو ال عييا : كمييا ورد ضييمن المفهييو  فييي ض ييد ) 2-23
 الخاصة ضوسق وعرل الم تجات الغذائية والإعهن ع ها. 2008

 إعادا التعبئة: ن ل البيض إلى عبوا أخرز أو إعادا وسق عبوا تحتوي على البيض. 2-24
الجهيية المختصيية: وزارا الصييحة أو وزارا اليراعيية أو وزارا ا قتصيياد الييوط ي علييى أن زييتق الت سييكق ضكيي هق  2-25

 لت فكذ أحكا  هذه التعليمات.
 رمي مكافئ: رمي مختلف وقادر على تح كق نفأ الأهداو. 2-26
 زوما من تاريخ وضع البيض. 21وهو  تاريخ البيع: التاريخ ال هائي لبيع البيض للمستهلك ال هائي 2-27



 (16( من ) 3صفحة )   

التسويق: ا حتفيا  بيالبيض ضهيدو ضيعي  ويشيمل عرضي  للبييع أو تخيي ي  أو تعبئتي  أو وسيم  أو تسيليم   2-28
 أو أي شكل من أشكال ن ل ملككت  سواء كان ذلك مجاناً أو بم اضل.

المستهلك ال هائي: المستهلك الأخكر للم تج مذائي الذي لن ي و  باستخدام  كجيء من أي نشا  تجاري  2-29
 أو عملية تشغكلية.

 رمي الم تج: الرقق الممكي للموقع الإنتاجي وفق إجراءات وزارا اليراعة. 2-30
 
 (3مادة )

 التصنيف وفق النوعية والوزن 
 يجب تص يف البيض وفق نوعكت  إلى: 3-1

 .Aص ف  -
 .Bص ف  -

حسييب الييوزن أيلييا مييع إعفيياء البيييض المرسييل للصيي اعة الغذائييية  Aيجييب تصيي يف البيييض ميين صيي ف  3-2
 ومكر الغذائية من الوسق.

 للإرسال إلى الص اعة الغذائية ومكر الغذائية ف  . Bيخصص البيض من ص ف  3-3
 
 (4مادة )

 الصفات النوعية للبيض 
 الصفات ال وعية التالية: Aيجب أن تتوفر في البيض من ص ف  4-1

 أن تكون ال شرا والغشاء ذات شكل طبيعي ونظيفة وأن   تكون مصابة بلرر. )أ(
ملق. أما في حالة البيض المسيوق عليى  6أن يكون الفراغ الهوائي ساك ا و  زييد ارتفاع  عن  )ب(

 ملق. 4فيجب أن   زييد ارتفا  الفراغ الهوائي عن  أن  ضيض طازج
لّا البيييض )الصييفار( باسييتخدا  ضييوء الشييمعة دون إمكانييية لتمككييي حييدوده  )ت( أن يظهيير خيييال مييب

 بشكل جلي. وأن تكون حركت  ع د قلب البيلة خفيفة مع عودا إلى موقع متوس .
 أن يكون أبحّ البيض )البيال( صافٍيا وشفافا. )ث(
 أن   يكون نمو الج كن ملحوظا. )ج(
 أن   يحتوي على أي مادا مريبة. )ح(
 أن   يصدر ع ها أي رائحة مريبة. )خ(

 أو ت ظيف  قبل الفرز أو بعده. Aيم ع مسل البيض من ص ف  4-2
من أجيل الحفيظ ويم يع تبرييده فيي وحيدات التبرييد ا صي  اعية  Aيجب أن   يعامل البيض من ص ف  4-3

  .º 5على درجة حرارا أقل من 
(. 1-4إذا لق تتوافق صفات  ال وعيية ميع ميا هيو ميذكور فيي الب يد ) Bيص ف البيض كبيض من ص ف  4-4

 إذا لق يعد يملك تلك الصفات ال وعية. Bإلى ص ف  Aكما يجب إعادا تص يف البيض من ص ف 
 



 (16( من ) 4صفحة ) 

 (5مادة )
 حسب الوزن  Aتصنيف البيض من صنف  

 حسب وزن  كما زلي: Aيجب تص يف البيض من ص ف  5-1
 مرا .  73إذا كان وزن البيلة  (XL)كبكر جدا  )أ(

 مرا .  63مرا  لكن   73إذا كان وزن البيلة  (L)كبكر   )ب(
 مرا .  53مرا  لكن   63إذا كان وزن البيلة  (M)متوس    )ت(
 مرا .  53إذا كان وزن البيلة  (S)صغكر  )ث(

إشيارات  ( كميا ويمكين اسيتخدا 1-5يجب إظهار الوزن سواءً بيالحروو أو الكلميات الميذكورا فيي الب يد ) 5-2
( وأن   1-3إضافية بشر  أن   تتسبب في حدوث لبأ مع الحروو أو الكلميات الميذكورا فيي الب يد )

وسيق وعيرل الم تجيات الغذائيية والإعيهن الخاصية ض 2008-21تتعارل مع التعليمات الف ية الإليامية 
 .ع ها

 
 (6مادة )

 مراكز التعبئة 
نظيراً لتحيي هيا شيرو  هيذه الميادا ضتصي يف من قبيل الجهية المخولية يسملا ف   لمراكي التعبئة المرخصة  6-1

 العبوات. البيض وتعبئت  ووسق
يجييب تييرخيص مراكييي التعبئيية لتصيي يف البيييض وتخصيييص رمييي )كييود( لكييل مشييتغل إذا وجييد بييأن مب يياه  6-2

ومعدات  الف ية مهئمة لتص يف البييض حسيب ال وعيية واليوزن. تعفيى مراكيي التعبئية التيي تعميل حصيريا 
للصيي اعات الغذائييية ومكيير الغذائييية ميين مت لييب تييوفكر أي معييدات ف ييية مهئميية لتصيي يف البيييض حسييب 

 الوزن.
يجب أن زتوفر لدز مراكي التعبئة المعدات الف ية اللرورية لليمان التعاميل ميع البييض بشيكل م اسيب  6-3

 وهذا زتلمن ع د الليو  ما زلي: 
معيييدات مهئمييية لإصيييدار ضيييوء معيييادل لليييوء الشيييمعة سيييواء كانييي  تل ائيييية أو زدويييية أو أي  )أ(

 معدات مهئمة أخرز تسملا بفحص نوعية كل ضيلة بشكل م فرد.
 أجهيا ليياش ارتفا  الفراغ الهوائي في البيلة. )ب(
 معدات لتص يف البيض حسب الوزن. )ت(
 موازين موثوق ضدقتها لوزن البيض. )ث(
 معدات لوسق البيض. )ج(

الميذكورا  ( في أي وق  إذا تبكن أن الشرو 2-6( و )1-6يمكن سحب الترخيص المذكور في الب ود ) 6-4
 في هذه المادا لق تعد مستوفاا.
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 (16( من ) 5صفحة )   

 (7مادة )
 المدة الزمنية القصوى لتصنيف ووسم وتعبئة البيض ووسم العبوات 

 أيا  من وضع . 4يجب تص يف ووسق وتعبئة البيض بأنواع  خهل  7-1
( لحظة التعبئة ووفيق الب يد 1-13يجب وسق تاريخ انتهاء الصهحية المشار إلي  في ف را )ث( من ض د ) 7-2

وسيق وعيرل الم تجيات الغذائيية والإعيهن الخاصية ض  2008-21( من التعليميات الف يية الإلياميية  9-2)
 .ع ها

 
 (8مادة )

 المعلومات المعروضة على صناديق نقل البيض  
قبل خروج البيض من مكان الإنتاج  يجب أن ي و  كل م تج للبيض ضوضع المعلومات التالية عليى كيل  8-1

 ص دوق ل  ل البيض:
 اسق الم تج وع وان . )أ(

 رمي )كود( الم تج. )ب(
 عدد البيض و/أو وزن . )ت(
 تاريخ وضع البيض أو الفترا اليم ية لوضع . )ث(
 تاريخ الإرسالية. )ج(

د بيالبيض مكير  يمكن وضع المعلومات الم لوبة على صي ادزق ن يل البييض فيي مراكيي التعبئية التيي تييوَّ
 المعبأ من وحداتها الإنتاجية الخاصة المتواجدا في نفأ موقع المركي.

( على ص ادزق ن ل البيض وفي الوثائق المصياحبة لهيا. 1-8يجب وضع المعلومات المذكورا في ض د ) 8-2
أميييا فيييي حالييية تسيييليق الصييي ادزق إليييى مشيييتغل وسيييي  )مثيييل جيييامع البييييض(  فيجيييب عليييى هيييذا المشيييتغل 

 ا حتفا  ض سخة عن هذه الوثائق على أن يحتفظ مركي التعبئة بال سخة الأصلية م ها.
إذا قييا  جييامع البيييض ضت سيييق التشييغكهت المسييتلمة ميين البيييض لإرسييالها إلييى أكثيير ميين مشييتغل  فيييمكن 
ع دئذ ا ستعاضة عن الوثائق المصاحبة ضب اقات ضيان م اسبة على الحاويات المعيدا لل  يل شيري ة أن 

 (.1-8تحتوي ب اقة البيان على المعلومات المذكورا في ض د )
( والموضيوعة عليى صي ادزق ن يل البييض أو إزالتهيا حتيى 1-8يم ع تعدزل المعلومات المذكورا في ض د ) 8-3

 لحظة تص يفها ووسمها وتعبئتها أو إخلاعها لأي معاملة إضافية.
 
 (9مادة )

 وسم البيض  
ضرمييي الم ييتج و/أو أي رمييي  Bضرمييي الم ييتج ووسيق البيييض ميين صيي ف  Aيجيب وسييق البيييض ميين صيي ف  9-1

 (. كما يجب وسق البيض من جميع الأص او ضتاريخ وضع البيض.11آخر حسب المادا )
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 (16( من ) 6صفحة ) 

( فييي موقييع الإنتيياج أو فييي أول مركييي تعبئيية زييتق تسييليق 1-9يجييب وسييق البيييض وفييق مييا ورد فييي الب ييد ) 9-2
 البيض إلي .

سواق الشعبية وفق ميا ورد فيي يجب وسق البيض المبا  من الم تج الى المستهلك ال هائي مباشرا في الأ 9-3
دجاجية  50(. ولكن يسملا للجهة الرقاضية أن تبعفي الم تجيكن اليذزن بحيوزتهق ميا   زيييد عين 1-9الب د )

 من هذا المت لب بشر  إضراز اسق وع وان الم تج ع د ن  ة البيع.
 
 ( 10مادة )

 رمز المنتج 
يجيب أن زتكييون رمييي الم ييتج ميين الأرقييا  والحيروو التييي تحييددها وزارا اليراعيية وأن يظهيير بشييكل واضييلا  10-1

 ملق على الأقل. 2وم روء وبارتفا   
(  إذا كان ليأ بالإمكان لأسباب ف ية وسق البيض المتش ق أو الوسخ  يصيبلا 1-9دون الإخهل ضب د ) 10-2

 الوسق ضرمي الم تج اختياريا.
 
 ( 11مادة )

   Bالرموز على البيض من صنف 
ملق  12( عبارا عن دائرا ق رها 1-9لي  في ض د )إالمشار   (B)يكون الرمي المستخد  في وسق البيض من ص ف  

 قل.ملق على الأ 5الذي ارتفاع   Bتحي  بحرو 
 
 ( 12مادة )

 وسم البيض المخصص لإرساله مباشرة إلى الصناعات الغذائية 
( إذا تيق تسيليق 1-9) ض يد فيي الميذكورا الوسيق مت لبيات مين طليبهق عليى ض ياء المشيتغلكن إعفياء مكيني 12-1

 مت لبيات ميع ذليك زتعيارل   أن عليى مباشير بشيكل الغذائيية الص اعات إلى الإنتاج موقع من البيض
الخاصيية بالشييرو  الصييحية للغييذاء والتعليمييات الف ييية الإليامييية  2011-33الف ييية الإليامييية  التعليمييات

62-2016. 
( علييى البيييض المسييتورد شيير  أن زييتق التح ييق بشييكل رسييمي ميين 1-12يمكيين تعميييق الإعفيياء فييي الب ييد ) 12-2

وجهيية الشيييح ة وأنييي  تيييق اسييتخدامها فيييي العملييييات الإنتاجيييية. وتكييون مسيييؤولية المشيييتغل فيييي الصييي اعات 
 الغذائية على الشح ة كاملة وتتلمن استخدا  البيض في الص اعة ف  .

 



 (16( من ) 7صفحة )   

 ( 13مادة )
 وسم العبوات 

بشييكل واضييلا  Aيجييب أن تظهيير المعلومييات التالييية علييى السيي لا الخييارجي لعبييوات البيييض ميين صيي ف  13-1
 وم روء:

 رمي مركي التعبئة. )أ(
بشيييكل  A  أو بيييالحرو Aالعبييوات بالكلميييات  صيي ف  تمككييييالتصيي يف حسيييب ال وعييية  يجيييب  )ب(

 م فرد أو مجتمع مع كلمة  طازج .
 (.2-5تص يف الوزن وفق ض د ) )ت(
 (.14تاريخ انتهاء الصهحية وفق مادا ) )ث(
-3( مين ض يد )6إرشادات للمستهلككن ضتخييين البييض مبيردا بعيد شيرائ  با نسيجا  ميع الف يرا ) )ج(

وسييييق وعييييرل الم تجييييات الغذائييييية الخاصييية ض 2008-21( مييين التعليمييييات الف ييييية الإليامييييية 1
 .والإعهن ع ها

 (.27-2التاريخ ال هائي للبيع حسب ض د ) )ح(
(  فإنييي  يجيييب أن يشيييار عليييى السييي لا الخيييارجي 1-13بالإضيييافة إليييى المت لبيييات الميييذكورا فيييي الب يييد ) 13-2

 بشييكل واضييلا وم ييروء طري يية إنتيياج البيييض باسييتخدا  Aللعبييوات التييي تحتييوي علييى ضيييض ميين صيي ف 
 المص لحات التالية ف  :

المصي لحات  ضيييض ح يول  أو  ضيييض حظييائر  أو  ضييض دجيياج الأقفياص  إذا كانيي  ال ري يية  )أ(
 المتبعة في إنتاج البيض أحد ال رق الت لكدية بشر  استيفاء المت لبات المذكورا في الملحق.

 المصيييي للا  ضيييييض علييييوي  إذا اسييييتخدم  أحييييدز طييييرق الإنتيييياج العلييييوي الم ييييرا ميييين وزارا )ب(
 في إنتاج البيض. )*(اليراعة

 يجب تفسكر مدلول رمي الم تج على س لا العبوا أو داخلها.
المعلوميات التاليية  Bيجب أن يشار على الس لا الخارجي للعبوات التي تحتيوي عليى ضييض مين صي ف  13-3

 بشكل واضلا وم روء:
 رمي مركي التعبئة. )أ(

 .B  أو بالحرو Bالعبوات بالكلمات  ص ف  تمككيالتص يف حسب ال وعية  يجب  )ب(
 تاريخ التعبئة. )ت(

 يجب تثبك  ب اقات البيان على العبوا بحكث تتميق ع د فتلا العبوا. 13-4
لأميييرال ذكييير الميييواد أو الم تجيييات المعك ييية المسيييببة للتحسيييأ أو عيييد  التحميييل  كميييا وردت فيييي الميييادا  13-5

( ميييين التعليمييييات الف ييييية الإليامييييية الخاصيييية بالمعلومييييات الغذائييييية للمسييييتهلككن  فييييإن المصيييي لحات 21)
المتعل يية بييالبيض والم تجييات المصيي عة م يي  التييي يجييب اسييتخدامها هييي  البيييض  أو  ضييروتكن البيييض  أو 

 البيض  أو  ألبومكن البيض. لكيوزيق م تج من البيض  أو  

 

رقق   )*( الأوروبي  التشريع  إلى  الرجو   الف ية    2007لس ة    834يمكن  التعليمات  إعداد  حكن  إلى  العلوي  الإنتاج  بشأن  لل رار 
 الإليامية الخاصة بالإنتاج العلوي ووسق الم تجات العلوية.
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 ( 14مادة )

 تاريخ انتهاء الصلاحية 
 2008-21( ميين التعليمييات الف ييية ا ليامييية رقييق 1-3يجييب تثبكيي  تيياريخ انتهيياء الصييهحية المييذكور فييي الب ييد )

زوما من تاريخ وضع البيض. أما اذا توفرت فترا لوضيع البييض ضيد  مين تياريخ محيدد  فكيتق  28بحكث   زتجاوز 
 ول من هذه الفترا.تحدزد تاريخ انتهاء الصهحية م ذ الكو  الأ

 
 ( 15مادة )

 عبوات البيض الطازج 
حتييى الكيو  التاسييع  Aيسيملا باسيتعمال صييفة ال يازج علييى العبيوات التيي تحتييوي عليى ضيييض مين صي ف  15-1

 من وضع البيض.
(  فيجب ان زذكر على العبوا وتاريخ انتهاء مدا الأييا  1-15إذا تق استخدا  الصفة المذكورا في الب د ) 15-2

 التسعة بشكل واضلا وم روء.
 
 ( 16مادة )

 إشارات حول طريقة تغذية الدجاج البياض
شييارات تيدل علييى ال ري ية التييي تيق فكهيا تغذييية اليدجاج البيييال  فيجيب اسييتيفاء المت لبيات التالييية إإذا تيق اسيتخدا  

 كحد أدنى:
 % مين60يسملا بالإشارا إلى الحبوب كمكون من مكونات العلف ف   إذا شيكل  عليى الأقيل ميا نسيبت   )أ(

% مين مخلفيات 15ن   تحتوي هذه ال سبة على أكثير مين ميا نسيبت  أوزن الخل ة العلفية المعل ة على 
 الحبوب.

% التيي ذكيرت فيي الف يرا السياب ة )أ(  فإني  إذا تمي  الإشيارا إليى نيو  محيدد 60مع مراعاا ال سيبة اليدنيا  )ب(
ذا تميي  إ% ميين وزن الخل يية العلفييية المسييتخدمة. أمييا 30ن   ت ييل نسييبت  عيين أميين الحبييوب   فيجييب 

% مين وزن الخل ية 5ن   ت ل نسبة كل نيو  عين أشارا الى أكثر من نو  واحد من الحبوب  فيجب الإ
 العلفية.

 
 ( 17مادة )

 نوعية العبوات 
يجييب أن تكييون العبييوات م اوميية للصييدمات وجافيية ونظيفيية وفييي حاليية جكييدا ومصيي عة ميين مييواد تعمييل علييى حماييية 

( 2الواردا في الفصل العاشر من ملحق ) مع مراعاا المت لبات  البيض من الروائلا الغريبة ومخاطر تردي ال وعية
 .والواجب توفرها في مواد التعبئة والتغليف.  2011-33من التعليمات الف ية الإليامية 



 (16( من ) 9صفحة )   

 
 ( 18مادة )

 البيض المخصص للصناعة
يجييب تسيييويق البيييض المخصيييص للصييي اعة فييي عبيييوات تعبئييية ذات أشييرطة أو ب اقييية ضييييان حمييراء بحكيييث تظهييير 

 المعلومات التالية:

 اسق وع وان المشتغل المست بل للبيض. )أ(
 اسق وع وان المشتغل المرسل للبيض. )ب(
سييييق والكلميييات  ليييييأ لهسييييتههي الدمييييي   2الكلميييات  ضيييييض مخصييييص للصييي اعة  بحييييروو ارتفاعهييييا  )ت(

 قل.ملق على الأ 8بحروو ارتفاعها 
 
 ( 19مادة )

 إعادة التعبئة
فيي مراكيي  Aأيا  في عبوات ضييض مين صي ف  9عادا تعبئة البيض ال ازج الذي مر على تاريخ وضع  إيسملا ب

 على أن يكون البيض من تشغكلة واحدا.التعبئة ف   
 
 ( 20مادة )

 حفظ السجلات 
 يجب على م تجي البيض تسجكل التفاصكل التالية لكل طري ة إنتاج مستخدمة: 20-1

 تاريخ إدخال الدجاج البيال وعمره وعدده ع دئذ. )أ(
 ستبعاد وعدد الدجاجات المستبعدا.تاريخ عمليات ا  )ب(
 كمية الإنتاج الكومية من البيض. )ت(
 عدد و/أو وزن البيض المبا  زوميا أو المسلق زوميا ضوسائل أخرز. )ث(
 أسماء وع اوين المشترين. )ج(

 فإن  يجب على م تجي البيض تسجكل التفاصكل  ( 16مادا )الإشارا إلى طري ة التغذية حسب    تمإذا   20-2
اليواردا  الإنتياج الغيذائي لكل طري ة تغذيية مسيتخدمة دون الإخيهل بال واعيد العامية لحفيظ سيجهت   ادناه

 :2016-62في التعليمات الف ية ا ليامية 
 .الموقع في المخلو  أو المورد العلف ونو  كمية )أ(

 .العلف تسليق تاريخ )ب(
إذا استخد  الم تج طيرق إنتياج مختلفية فيي موقيع إنتياج واحيد  فيجيب أن تشيكر المعلوميات الم لوبية فيي  20-3

 ( إلى أق ان الدجاج وليأ لمواقع الإنتاج.2-20( و )1-20الب د )
يسييملا للم تجييكن با حتفييا  بملفييات للفييواتكر وسشييارات للإرسيياليات ضييد  ميين ا حتفييا  بسييجهت للمبيعييات  20-4

 (.2-20( و )1-20وعمليات التسليق على أن تكون موث ة بما هو م لوب في الب ود )



 (16( من ) 10صفحة ) 

 
 ( 21مادة )

 سجلات جامعي البيض 
 على جامع البيض أن ي و  ضتسجكل التفاصكل التالية على أساش طري ة الإنتاج والكو : 21-1

كمية البيض المستلمة من كل م تج مع الإشارا إلى اسق الم تج وع واني  ورمييه وتياريخ أو فتيرا  )أ(
 الوضع.

كمييية البيييض المرسييلة إلييى مراكييي التعبئيية ذات العهقيية وفييق كييل م ييتج مييع الإشييارا إلييى اسييق  )ب(
 وع وان مركي التعبئة ورميه وتاريخ أو فترا الوضع.

لغايييات هيييذه الميييادا  يسييملا لجيييامعي البييييض با حتفييا  بملفيييات للفيييواتكر وسشييارات للإرسييياليات عليييى أن  21-2
 ( ضد  من ا حتفا  بسجهت للمبيعات والإرساليات.1-21تكون موث ة بما هو م لوب في الب د )

 
 ( 22مادة )

 سجلات مراكز التعبئة 
 على مراكي التعبئة أن ت و  ضتسجكل التفاصكل التالية على أساش طري ة الإنتاج والكو : 22-1

كميييات البيييض مكيير المصيي ف المسييتلق حسييب الم ييتج مييع الإشييارا إلييى اسييم  وع وانيي  ورميييه  )أ(
 وتاريخ أو فترا الوضع.

 كميات البيض حسب الوزن وال وعية بعد تص يف . )ب(
كميييات البيييض المصيي ف المسييتلق ميين مراكييي التعبئيية الأخييرز مييع رمييوز هييذه المراكييي وتيياريخ  )ت(

 انتهاء الصهحية للبيض المستلق.
كميييات البيييض مكيير المصيي ف المرسييل إلييى مراكييي تعبئيية أخييرز حسييب الم ييتج مييع رمييوز هييذه  )ث(

 المراكي وتاريخ أو فترا الوضع.
عيييدد و/أو وزن البييييض المرسيييل  المصييي ف حسيييب وزنييي  ونوعكتييي   وتييياريخ التعبئييية فيييي حالييية  )ج(

وحسيييب  Aأو تييياريخ انتهييياء الصيييهحية فيييي حالييية البييييض مييين صييي ف  Bالبييييض مييين صييي ف 
 المشتري مع ذكر اسم  وع وان .

 سبوعي.أعلى مراكي التعبئة أن تعمل على تحدزث سجهت مخينها بشكل 
(  16وعبواتي  أي إشيارا حيول طري ية تغذيية اليدجاج البييال وفيق ميادا ) Aإذا حمل البيض مين صي ف  22-2

-22فيجب على مراكي التعبئة التي تستخد  مثل هذه الإشارات أن تحتفظ بسجهت م فصلة وفيق ض يد )
1.) 

فيما يخص هيذه الميادا  يمكين لمراكيي التعبئية ا حتفيا  بملفيات للفيواتكر وسشيارات للإرسياليات موث ية بميا  22-3
 ( ضد  من ا حتفا  بسجهت للمبيعات والإرساليات.2-22( و )1-22هو م لوب في الب ود )
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 ( 23مادة )
 الاحتفاظ بالسجلات

 12( لميدا 22( والميادا )21( والميادا )20( والميادا )2-8يجب ا حتفا  بالسجهت والملفات المذكورا في الب يد )
 شهرا من تاريخ ضدء التسجكل.

 
 ( 24مادة )

 عمليات التحقق 
 على الجهة المختصة أن تتح ق من الم اب ة مع هذه التعليمات الف ية الإليامية. 24-1
يجييب التح ييق ميين الم تجييات التييي تسييري علكهييا هييذه التعليمييات خييهل جميييع مراحييل التسييويق. بالإضييافة  24-2

إليييى العك يييات العشيييوائية  يجيييب أن تيييتق عملييييات التح يييق عليييى أسييياش مبيييدأ تحلكيييل المخييياطر ميييع الأخيييذ 
بالحسبان نو  الم شأا المع ية وحجمها بالإضافة إلى ال تائج الساب ة للمشتغل بما زتعلق بم اب ت  ل واعد 

 تسويق البيض.
لحظية ع يد  A( للبيض المسيتورد مين صي ف 2-24يجب إجراء عمليات التح ق المشار إلكها في الب د ) 24-3

التح ق من أني     فيسملا ضتداول  بعدBالتخليص الجمركي وقبل تداول . أما البيض المستورد من ص ف 
 مرسل للص اعة ف   ع د التخليص الجمركي.

سيياش أإلييى جانييب العك ييات العشييوائية  يجييب فحييص المشييتغلكن ضييوتكرا تحييددها الجهييات المختصيية علييى  24-4
 قل ما زلي:خذ بعكن ا عتبار على الأ(  مع الأ2-24مبدأ تحلكل المخاطر المذكور في ض د )

 نتائج عمليات التح ق الساب ة. )أ(
 درجة التع كد في ق وات التسويق التي يمر فكها البيض. )ب(
 نتاج والتعبئة.درجة التجيئة في م شآت الإ )ت(
 كمية البيض الم تج أو المعبأ. )ث(
أي تغككيييرات أساسيييية عييين السييي وات السييياب ة فيميييا يخيييص نيييو  البييييض الم يييتج أو المصييي ع أو  )ج(

 طري ة تسوي  .
( و 20يجييب إجييراء الفحوصييات بشييكل م ييتظق ومكيير معليين مييع تييوفكر السييجهت المييذكورا فييي المييواد ) 24-5

 ( ع د أول طلب من الجهات المختصة.22( و )21)
 
 ( 25مادة )

 عدم المطابقة
( بعييد  م اب يية 24ال ييرارات المتخييذا ميين قبييل الجهييات المختصيية الهح يية لعمليييات التفتييي  وف ييا للمييادا ) 25-1

 التشغكلة للتعليمات يجب أن تشمل جميع التشغكلة التي تق التح ق م ها.
إذا ثبيي  بييأن التشييغكلة التييي تييق التح ييق م هييا   ت يياضق هييذه التعليمييات  فيجييب علييى الجهييات المخوليية  25-2

 م اب ة لهذه التعليمات. بالتفتي  حظر تسوي ها أو استكرادها إ  بعد أن تصبلا
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المرفوضيية قييد أصييبح  م اب يية لهييذه التشييغكلة يجييب أن تتح ييق الجهيية التييي قاميي  بييالتفتي  ميين كييون  25-3
 التعليمات قبل السماح ضتسوي ها.

 
 ( 26مادة )

 التفاوتات المسموحة في عيوب النوعية 
 :Aالبيض من ص ف تشغكهت يسملا بالتفاوتات التالية ع د التح ق من  26-1

 % من البيض بعكوب في ال وعية في مراكي التعبئة.5 )أ(
 خرز.% من البيض بعكوب في ال وعية خهل مراحل التسويق الأ7 )ب(

ن   يحتوي البيض ال ازج على أي عكوب فيما يخص ارتفا  الفراغ الهوائي ع د التعبئة أو ع يد أيجب   26-2
 ا ستكراد.

 
 ( 27مادة )

 التفاوت المسموح في الوزن 
  كما يسملا أن تحتوي مثل هيذه Aالبيض من ص ف تشغكهت يسملا ضتفاوت في وزن كل ضيلة ع د التح ق من 

وزان المجاورا لدرجة الوزن الموسومة على العبوا % من البيض من درجات الأ10على ما   زييد عن  التشغكهت  
 %.5قل وزنا عن على أن   تييد نسبة البيض من الدرجة المجاورا الأ

 
 ( 28مادة )

 التفاوت المسموح في وسم البيض
% ميييين عييييدد البيييييض خييييهل التح ييييق ميييين 20ن   تييييييد نسييييبة البيييييض الموسييييو  ضوسييييق مكيييير م ييييروء عيييين أيجييييب 

 والعبوات.التشغكهت  
 
 ( 29مادة )

 البيض المعد للتصدير
ضييافية أو مختلفيية عيين إلييى البلييد المسييتورد م اب ييا لمت لبييات إيسييملا بييأن يكييون البيييض المعبييأ والمعييد للتصييدزر 

 المت لبات المذكورا في هذه التعليمات بما زتعلق بال وعية والوسق وب اقة البيان.
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 ( 30مادة )
 البيض المستورد 

 يجب ت كيق المعازكر التسيوييية للبييض فيي البليدان المصيدرا ض ياء عليى طلبهيا عليى أن يشيمل هيذا الت كييق 30-1
حكا . إذا تيوفر الأحكا  الخاصة بالوسق وب اقة البيان وطرق الإنتاج واللواب  وعمليات ت بكق هذه الأ

ر كافيية لأن تكيون مكافئيية ل حكيا  السييارية  ميا زيدل علييى أن الأحكيا  التييي زيتق ت بي هيا فييي البليد المصييدوّ
 المحلية  فيجب ع دها وسق البيض المستورد من تلك البلدان ضرقق ممكي مكافئ لرمي الم تج.

(  ت كيمييييا يحييييدد مييييدز تلبييييية 1-30ض ييييد )لييييي  فييييي إيجيييب أن يشييييمل أي ت ييييدزر لتكييييافؤ الأحكييييا  المشييييار  30-2
 المشتغلكن للمت لبات الواردا في هذه التعليمات بشكل فعلي. ويجب تحدزث هذا الت دزر بشكل دوري.

يجييب أن زييتق وسييق البيييض المسييتورد فييي ضلييد الم شييأ بشييكل واضييلا وم ييروء علييى أن يشييمل الوسييق رمييي  30-3
 .ISO 3166الدولة وفق المواصفة العالمية 

 (  فيجييب ع ييدها وسييق العبييوات2-30ض ييد )إذا لييق زتييوفر ضييمان كييافي لتكييافؤ الأحكييا  المشييار إلييي  فييي  30-4
 المحتوية على البيض المستورد بالمعلومات التالية وبشكل واضلا وم روء:

 ضلد الم شأ. )أ(
 نتاج  مكر معروفة .طري ة الإ )ب(

 
 ( 31مادة )

 أحكام عامة
 تسري هذه التعليمات الف ية الإليامية اعتبارا من تاريخ إصدارها. 31-1
فيي حيال ظهييور أي خيهو فييي تفسيكر أحييد نصيوص هييذه التعليميات الف ييية الإلياميية  فإنيي  يجيب اعتميياد  31-2

 التفسكر الصادر عن لج ة التعليمات الف ية الإليامية.
 يجب تعدزل كل ما زتعارل مع هذه التعليمات.  31-3
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 ملحق 
 البيض  لإنتاج المختلفة بالطرق  الخاصة للأنظمة الدنيا المتطلبات

 
 ضيض الح ول -1

 :التالية ا شتراطات الأدنى بالحد تلبي إنتاج أنظمة باستخدا  الح ول ضيض إنتاج يجب
 ما زلي:  البيال زتوفر للدجاجبحكث   أنظمة الإنتاجيجب تجهكي  -أ

سق على    4  تتيلاأو دائرية    دجاجةسق لكل    10ما   ي ل عن  معالف تغذية خ ية تتيلا   -
 دجاجة. الأقل لكل  

   سق لكل دجاجة 1دائرية توفر  مشارب  أو    سق لكل دجاجة 2.5توفر    مشارب متواصلة -
حلمة    مشربيجب أن يكون ه اي كوب أو    .في حالة استخدا  أكواب أو أكواب حلماتو 

الأقل  واحد   الشرب  10لكل  على  ن ا   توصكل  ع د  يكون   يجب   دجاجات.  في    أن 
 . الحلمات مشاربمت اول كل دجاجة ما   ي ل عن كوبكن أو اث كن من 

 ع  واحد على الأقل لكل سبع دجاجات.  -
وتوفر    كافيةمجثمات   - حادا  حواو  عد    15ضدون  يجب  دجاجة.  لكل  الأقل  على  سق 

سق   30عن  اتمثويجب أ  ت ل المسافة الأفيية ضكن المج  فوق الفرشة اتترككب المجثم
 . سق على الأقل 20والجدار  المجثقوأن تكون المسافة الأفيية ضكن 

المساحة    2سق 250توفكر   - دجاجةمن  لكل  هذه   المفروشة  اجمالي  ي ل  أن    على 
 .المساحة عن ثلث المساحة الكلية 

 المخالب الموجهة ل ما . ب شكل زتيلا تمسك الدجاجةبمب ية رضيات الأ أن تكون يجب  -ب
   فيجب تلبية الشرو  التالية: بحرية ضكن مستويات مختلفة ا نت الللدجاج البيال أتيلا  إذا  -ت

 عن أربعة.   مستوياتال زييد عدد  أن يجب  -
 . سق 45ضكن المستويات عن الفراغ الرأسي   ي ل ن يجب أ -
 . لجميع الدجاجاتأن تتيلا معدات الشرب والتغذية ع د توزيعها الوصول المتساوي يجب  -
 السفلى.بحكث تم ع س و  الفلهت على المستويات  مراعاا ترتكب المستوياتيجب  -

 ة  فيجب تلبية الشرو  التالية: مفتوح م اطقلدجاج البيال الوصول إلى ل  اتيلاإذا  -ث
الم   ة   - إلى  المباشر  الوصول  تتيلا  التي  الفتحات  من  العدزد  ه اي  يكون  أن  يجب 

امتدادسق على الأقل   40سق وعرل   35بارتفا     المفتوحة المب ى  وعلى  في  و    طول 
الأحوال.  أن    جميع  العرليجب  ي ل  الخارجية  الإجمالي      لكل       2  عن   للفتحات 

 . دجاجة 1000
م ع  من اجل   بيعة الأرل  لو   مهئمة لكثافة السرب  المفتوحة  المساحةيجب أن تكون   -
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  وأن تكون مجهيا بملجأ لحماية الدجاج من ت لبات ال  أ والمفترسات أي تلوثحدوث  
 وع د اللرورا بمشارب م اسبة. 

 . المستعملةمن المساحة  2عن تسع دجاجات لكل   السربيجب أ  تييد كثافة  -ج
حرية دخول م اطق مفتوحة طوال ساعات ال هار. ولكن يمكن للم تج   للدجاج  زتاحيجب أن   -ح

ت ككد دخولها خهل فترا محدودا من ساعات الصباح من اجل ت بكق الممارسات الجكدا في 
في حال وجود إجراءات تت لب ت ككد  .  الإنتاج بما فكها الممارسات الجكدا في الإنتاج الحكواني

  _ دخول الدجاج الى الم اطق المفتوحة لحماية الصحة العامة وصحة الحكوان  فيسملا ع دئذ  
الت ككد   هذا  من  لق    _بالرمق  البيال  الدجاج  بأن  شري ة  ح ول   كبيض  البيض  ضتسويق 

 أسبو .  16زتعرل الى ت ككد الدخول لمدا متواصلة تييد عن 
الم اطق  الى  المع ية  الدجاج  لت ككد دخول مجموعة  الفعلي  التاريخ  اضتداء من  المدا  تبدأ هذه 

 .المفتوحة
يجب أن تكون الم اطق المفتوحة المذكورا في الف را )أ( مغ ياا بغ ياء نبياتي وأن   تستخد   -خ

 .لأهداو أخرز باستث اء البست ة أو التحريج أو الرعي أذا سمح  وزارا اليراعية ضذلك
المفتوحة في جميع الأوقاتيجب أن   -د عن      زييد الحد الأقصى لكثافة الدجاج في الم اطق 

لكل    2   10للدجاجة الواحدا(. ا  ان  ع د توفر مساحة    2   4لدونق الواحد )أو  دجاجة ل  250
الم   ة  الى  الدخول  لها  المجال  اتاحة  مع  الدجاج  تدوير  مبدأ  بموجب  العمل  وتق  دجاجة 
الكاملة طوال فترا حياا ال  يع. فيجب على كل مساحة مستخدمة في أي وق  من ا وقات  

 لكل دجاجة.   2  2.5لمن توفكر أن ت
المفتوحة عن   -ذ ال ن إلى أبعد حدود الم   ة  . متير  150يجب أن   تييد المسافة من مخرج 

عن   ي ل  المهجئ    من  كاو  عدد  توفر  أذا  بشكل    0.4ولكن  موزعكن  دونق  لكل  ملجأ 
متر كحد اعلى من    350متساوي على الم   ة المفتوحة  فيسملا ع دئذ أن تييد المسافة الى  

 مخرج ال ن.
 الحظائرضيض  -2

الف رات من أنظمة    الحظائر باستخدا يجب إنتاج ضيض   تستوفي بالحد الأدنى ا شتراطات الواردا في 
 ( من هذا الملحق. 1)( الواردا في الف را ج)أ( الى )

 ضيض ا قفاص -3
 :إنتاج ضيض دجاج ا قفاص باستخدا  أنظمة إنتاج تستوفي بالحد الأدنى المت لبات التاليةيجب 

 :أن يكون متاح للدجاج البيال ما زلييجب  -أ
م ها   2سق  600  على أن يكون على الأقل من مساحة ال فص لكل دجاجة     2سق  750 -

أن    لهستعمال.صالحة   ي ليجب  المساحة       فوق  ال فص  تلكارتفا   الصالحة    مكر 
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قفص  ة لأيجماليالإمساحة ال ل   تيجب أن . كما سق في كل ن  ة 20عن  لهستخدا  
 . 2سق 2000عن 

 ع . -
 ال  ر والخدش.  تتيلا إمكانية أرضية مفروشة -
 لكل دجاجة.   على الأقلسق  15ذات طول مجثمات م اسبة  -

توفكر   -ب ا ستخدا   تغذية  معالفيجب  قكود  تتيلا  ي لدون  أن    على  سق   12  عن  طولها    
 .في عدد الدجاجات في ال فصا ملروب

أن   -ت قفص    يجهييجب  المجموعةض كل  لحجق  م اسب  شرب  توفكر    وسذا    ظا    مشاربتق 
كوبكن أو اث كن    يجب أن يكون في مت اول كل دجاجة ما   ي ل عن  أو ا كواب.  الحلمات

 .الحلمات مشاربمن 
التفتي لتسهكل   -ث   توفكر ممر ذو عرل  يجب    وتخفيف عدد الدجاجات     نشاءوا  عمليات 

سق ضكن أرضية المب ى والصف   35سق ضكن حواو ا قفاص ومسافة   ت ل عن   90  ي ل عن
 السفلي ل قفاص. 

 . المخالبت صكر ل م اسبة يجب تيويد الأقفاص بأجهيا -ج


